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KAYISI MARMELATI

1 kg. taze kayisi

2 bardak toz seker

1 bardak su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Kayisilari yikayin. Ortadan ayirip ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Sonra bir tencereye atip, bir bardak su ilave edin.

Kayisilari iyice yumusayip adeta dagilacak bir hale gelene kadar, kisik ateste pigirin.

Sonra ince delikli bir sizgece alin. tahta kagikla bastirarak kayisilari eze eze siizgegten gegirin.

Sonra slizgecten gegirilmis kayisilar bir tencereye koyun.

Toz geker ve limon suyunu ilave edin. Kisik ategte sik sik karigtirarak, iyice koyulagmcaya kadar pigirin.
Atesten alip, sogumaya birakin. Igleri silinmis kiiglik kavanozlara bosaltin.
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