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KAYISI MARMELADI

750 g kayisl,

250 g kirmizi frenklzima
1 cubuk vanilya

1 kilo jéle sekeri

2 tath kasigi limon tuzu

Kayisilar kaynar suya batirin, sojuk sudan gecirin ve kabuklarini soyun. Gekirdeklerini ¢ikartin. Kayisilari
dograyin. Frenk tGzimlerini de yikayip ayiklayin. Meyveleri bir tencereye koyun, vanilyayi yarip tencerenin igine
atin, sekeri karigtirin ve 3 - 4 saat bekletin. Tencereyi atese koyun, meyveli karisimi 3 dakika iyice kaynatin.
Vanilyayi ¢ikartin. Marmeladi sicak su ile ¢alkalanmig, temiz kavanozlara doldurun. Kavanozlari derhal kapatin.

Not: Normal seker kullandiginiz takdirde marmeladin 1 -1.5 saat kaynamasi gerek. Kavanozlara doldurmadan
Once koyulasip koyulasmadigini anlamak igin bir deneme yapmak gerekir.
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