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KAYISI KURUTMASI

Olgun kayisilar, ikiye bolinup ¢ekirdekleri alindiktan sonra, birinci kiikirtleme usulllyle 30-60 dakika kikurtlenir
veya % 1'lik tuzlu suda 5 dakika tutulur, yahut da 4-5 dakika buharlanir. Béylece hazirlanmis kayisilar, yarik
kisimlari yukari gelecek sekilde kerevetlere serilir. Kayisilar giineste 3-7 glnde kurur. Ayni is, 60-65 derece
sicakliktaki kurutma dolabinda 15-20 saatte de yapilabilir.

ML® Kuru Kayisili Kurabiye icin tiklayin
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