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KAYISI KONSERVESI

1 kg kayisi

2 litre su

1 tath kasidi tuz
Serbet icin:

2 su bardagi seker
2 su bardagi su
Yarim limon suyu

Kayisilar yikanir ve ¢ekirdekleri ortadan yarilir, cekirdekleri ¢ikarilir. Soguk su ve tuz kanstirilir. Kayisilar bu suya
atilir ve 10 dakika bekletilir. Diger yanda seker, su ve limon kaynatilir. Soguk suda bekleyen kayisilar stizgece
¢ikararak stzllur. Daha sonra kaynayan gekerli suya atilir ve 5 dakika kaynatilir. Kayisilar sicak olarak
kavanozlara doldurulur. Uzeri sekerli suyla tamamlanir. Kapa@i sikica kapatilir ve ters gevrilir. Tam olarak
soguyunca duzgln cevrilir, serin ve karanlk ortamda bir seneye kadar saklanabilir.

ML® Seftali Konservesi icin tiklayin
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