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KAYISI KOMPOSTOSU

1 kilo kayisi

2 su bardag seker
10 su bardagi su

1 adet karanfil

1 cubuk targin

Derin bir tencereye kayisilari biitiin ya da bolerek atin. Eger kayisilariniz sertse dogramaniz daha iyi olacaktir.
Uzerine 2 su barda@i sekeri d6kin ve yaklasik yarim saat bekletin. Ardindan suyu targini ve karanfili ekleyip
ocaga alin. Orta ateste kaynayana kadar bekleyin. Kaynama sonraki yaklasik 5 dakika kadar daha kisik ateste
bekleyin. Kayisi hosafiniz hazir, sadece sogumasini beklemelisiniz. Bu sirada tar¢in ve karanfilleri ¢ikarin. Hogaf
soguyunca slzerek siselere doldurun. Siselerin dibine birkag tane kayisi atmak istah agici bir gérinim
yakalamanizi saglar. Ardindan buzdolabinda en az 1 saat beklettikten sonra glnlerce igebileceginiz kayisi
kompostonuz olur.
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