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1/2 tereyagi

1/2 fincan esmer seker

1/3 fincan un

1/2 fincan yulaf

1/4 cay kagI§! targin

1/3 fincan atepfistidi

Bir miktar dolgu malzemesi
4 adet kayisi

12 gilek

1/2 fincan seker

2 gay kasigi limon suyu

1 cay kasigr misir nigastasi
Tuz

1. Kitirin i¢eriginde bulunan tim malzemeleri orta buyuklikte bir kase iginde birlegtirin.

2. Tereyagi katilana ve karigsim kucUk yiginlar olusturana kadar parmaginiz ile hep birlikte ovalayin.
3. Karigim soduyana kadar en azindan 30 dakika sureyle ve bir gece boyu dondurun.

4. Firini 6nceden 350 derece isitin.

5. Derin olmayan bir yuvarlak pisirme tabadina ya da turta tabagina tereyagi ile kaplayin.

6. TUm dolgu malzemelerini orta biyUklUkteki bir diger kase iginde birlegtirin.

7. Bu malzemeleri pisirme tabagina aktararak tzerine kitirlari yerlestirin.

8. Merkezde kabarciklar olusana ve kitir kahverengi bir kivam alana kadar yaklasik kirk dakika sureyle firinda
pisirin.

9. Yaklagik 20. Dakika sureyle sogumaya birakin.

10. Sicak olarak yada oda isisinda dondurma ile birlikte servis yapin.
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