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KAYISI KEBABI (MALATYA)

Malatya Valiligi

100 gram zirhla ¢ekilmis kiyma
1 adet yufka ekmegi

50 gram mantar

50 gram (5 adet) kayisi

Tuz

Karabiber

Kimyon

1 kasik tereyagi

1 dlcek (yarim bardak) sos

Mantarlari ki¢Uk kuclk keserek kiyma ile yogurun ve sis i¢in hazirlayin.

Izgarada pigirin. Yufka ekmegine sararak 1zgarada tekrar pisirin.

Servis tabadinakoyun. Uzerine sosu birakin.

Ayrica kayisilar tereyaginda kizartin; etrafina diizgtince yerlegtirin.

Garnitlr olarak yanina patates kizartmasi, pilav, domates ve biber birakin dylece servise sunun.
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