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KAYISI KAVURMASI

THY Skylife

Malzemesi:

500 g kuru kayisi

100 g tereyadi

1 kg toz seker

1 kgsu

1/2 limon suyu

4 adet karanfil

3 adet kabuk tarcin

2 yemek kasigi ¢cekilmis ceviz ici
kaymak (arzuya gore)

Surubun Hazirlanigt:
Tencerede 1 kg seker, su, limon suyu, kabuk targin ve karanfili bir tagim kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Hazirlanisi:

Kayisilari yumusamasi igin iki saat ik suda bekletip suyunu stiziin. Tavada tereyagini eritin, kayisilar iki tarafli
kizartip 6nceden hazirlanan surubun igine alin.

2-3 dakika beraber kaynatin. Surubun iginde soguyunca servis edin. Arzuya gére Uzerine kaymak koyabilirsiniz.
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