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KURU KAYISI KAVURMA

500 gr asi kayisi kurusu
1 avug toz seker

1 su bardagi su

1 su bardagi ceviz ici

2 yemek kasi§i tereyagi

Kayisi kurusu Ilik suda iyice yikanarak temizlenir. Yikanan kayisi kabuklari yayvan kapakli bir kaba alinir.
Uzerine bir su bardagi su ilave edilir. Bir avug seker atilarak kapagi kapatilir. Kayisi yumusayinca ve suyunu
cekinceye kadar pigsirilir. Atesten alinir, eritilmis tereyagi Gzerine gezdirilir, karigtirilir, servis tabagina alinir. Biraz
irice dévulmUs bol ceviz serpilerek servis yapilir.
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