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KAYISI ILE DOLDURULMUS TAVUK GOGSU

4 kisilik

4 adet tavuk gogsi

1 su bardagi kuru kayisi

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
4 adet taze sogan

15 adet mantar

1 corba kasigi margarin
Yeteri kadar tuz, karabiber

Derin bir tavada margarini eritin. Fistiklari ilave edin. lyice kavurun. Mantarlari piyaziik dograyin. Fistiklara ilave
edip, suyunu ¢ekene kadar soteleyin. Daha sonra ince kiyllmis taze sogan, tuz, karabiber ve kayisiyi ekleyin.
Birka¢ dakika daha pisirip tencereyi ocaktan alin. Dider tarafta tavuk géguslerini yayip, Gzerlerine hazirladiginiz
hargtan koyun. Rulo seklinde sarin. Sicak firinda tzeri kizarana dek pisirin.
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