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KAYISI HOSAFI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 kg kayisi

2 su bardag seker
6 su bardagi su
Yarim limon suyu

Kayisi hogafi, kuru kayisidan yapilmak istenirse kayisilar, bir giin 6ncesinden suda bekletilerek yumusamasi
saglanir. Kayisilar yikandiktan sonra, bir tencereye alinir. Uzerine su, seker konularak, limon suyu ilave edilir.
Hepsi birlikte kaynatilir. Kayisilar yumusayinca, atesten alinir. Sogutularak servis yapilir.

Fotograf "mikro" tarafindan génderildi. 21.05.2020
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