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KAYISI HOSAFI (ADIYAMAN)

250 gr Kaysi Kurusu

250 gr Kuru tiziim (Besni Uzimi)
1 su bardagi Toz Seker

6 su bardagi Su

Kaysilar ve kuru Gzimler sicak yazida yikanip stizilUr. Kaysilar istege gore, boltnebilir yada butin olarak
birakilabilr. Kayisilar ve kuru Giziimler, tencerede 6 bardak suyla beraber 10 dakika boynca kaynatilir. Seker
ilave edilerek 5 dakika dah kaynatilir. Atesten alinan kayisi hosafi sogutularak servis yapilir.

Not: Eskiden sulandiriimig pekmez serbeti ile hazirlanan kayisi hosafi, sekerin yaygin olarak kullanilmasindan
sonra toz seker ile yapiimaya baglanmigtir.
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