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KAYISI DOLMASI

30 adet kuru kayisi

3 ¢orba kasigI kiyma

1 kahve fincani piring

1 adet sogan

1 adet limon suyu

1 demet taze nane

1 corba kasigi siviyag
Yarim ¢orba kasigi nane
Tuz

Karabiber

30 adet kuru kayisiyl aksamdan suya koyup, 1 gece bekletin. 1 kahve fincani pirinci de 1 saat el dayanacak
kadar sicak suyun i¢inde bekletin. Bir kabin iginde, 1 saat suda beklettiginiz piring, 1 adet rendelenmis sogan, 3
corba kasidi kiymayi, 1 demet ince kiyilmig taze nane, tuz ve karabiberi karigtirin. Bir gece suda beklettiginiz
kayisilarin ortasini ikiye bélmemeye dikkat ederek bigakla agin. igine hazirladiginiz harci doldurun. Kayisilari
kapatin. Dolmalar tepsiye dizin. Uzerine 1 adet limonun suyunu ve 1 gorba kasigi sivi yad dékiin. Onceden
isitilmig 200 derecelik firnda 30 dakika pisirin. Kabi firindan aldiktan sonra kayisi dolmalarinin tzerine 1 ¢orba
kasiJI nane serpin. Sicak olarak servis yapin.
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