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KAYISI DOLMASI
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2 olgun kayisi

1 yumurta aki

1 tutam tuz

50 g seker

50 g 6guttimis badem

2 corba kasigi file badem

Kayisilari kaynayan suya daldirip soguk suyla sok edin ve kabuklarini soyun. ikiye béliin ve gekirdeklerini
cikarin.

Yarim kayisilari kesilmis yeri yukari gelecek sekilde porselen kaliba yerlestirin.

Yumurta akini tuzla ¢irpin, porsiyonlar halinde geker ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Ogutulmis bademleri ekleyip karistirin. Bademli karisimi yarim kayisilarin Gizerine dagitin, stiine badem
yapraklarini serpistirin. Kalibi soguk firnin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin. Firinlayin.
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