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KAYISI DOLMASI (NEVSEHIR)

Genellikle bitirgen denilen tatli kayisidan yapilir. 30 adet kuru kayisi yikanir, bir gece 6nceden su ile islatilir.
Kendi suyunda 20 dakika pigirilir. Uzerine V2 su bardagi seker serpilir. 8-10 dakika kisik ategte pigirilir. Stizgegle
sudan alinir ve ortalari agilir. Ince kiyilmis 1/3 su bardagi badem veya ceviz ile doldurulur. A¢ik kisimlari Uste
gelecek sekilde servis tabagdina yerlegtirilir. Surubu 3-5 dakika kaynatilip koyulastirilir. Kayisilarin Gzerine
doékaldr. Soguyunca tzerine kaymak koyularak yenilir.
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