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KAYISI DOLMASI (MALATYA)

12 adet kuru kayisi

1 cay bardag piring

1 kliclk sogan

Yarim demet maydanoz
1 cay bardagi zeytinyad
Tuz, karabiber

Kayisilari aksamdan suya koyup bekletin. Daha sonra bir tencerenin iginde rendelenmis soganlari ve piringleri
zeytinyaginda kavurun. Uzerine baharatlari ve kiyllmig maydanozlari ekleyip karigtirin. 5 dakika kadar kavurup
kayisilarin i¢ine doldurup tencereye dizin. Uzerine de kayisilari beklettiginiz sudan bir miktar dokip kapag!
kapali bir sekilde 20 dakika kadar pisirin. Ik ya da soguk olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 18.04.2023
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