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KAYISI BISKUVISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

250 gun

150 g margarin

100 g pudra sekeri

50 g marmelat

1 adet yumurta

50 g toz seker

5 g vanilya

5 g limon kabugu rendesi

1 g kirmizi gida (seker) boyasi
1 g sari gida (seker) boyasi
1 g yesil gida (seker) boyasi

Elenmis unun iginde donmus margarini bigakla, yag pargalari kaybolana kadar kiyiniz.

Bu karisimin igine pudra sekeri,vanilya ve limon kabugu rendesini ilave edip yumurtayi kiriniz ve yogurarak
hamur yapiniz.

Uzerini nemli bezle érterek serin bir yerde 5-10 dakika dinlendiriniz.

Hazirladiginiz hamuru iki findik buyUkligunde yuvarlaklar yapip hafif yaglanmis firin tepsisine birer parmak ara
ile yerlestiriniz.

Bisklvileri 6nceden isitiimig 150°C firnda 10-15 dakika pembelesinceye kadar pigiriniz.

BiskUvilerin arasina marmelat strUp iki biskiviyi birlestiriniz ve ssleyiniz % Diger tarafta sari,kirmizi ve yesil
boyayi ayri kaplarda sulandiriniz. BiskUvileri kayisi rengi verecek sekilde her iki ylzlerini bu boyalara batirip toz
sekere bulayiniz.

Sonra yesil ki¢Uk yapraklarin sapi iki bisklvinin arasina girecek sekilde yerlestirip servis tabagina aliniz.
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