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KAYISI BISKUVI

2,5 su bardagi un

1 klicUk paket margarin ve 1 parmak ilave (150 gr.)
1 yumurta

1/4 su bardagi pudra seker
Limon kabugu rendesi
Vanilya

2- 3 ¢orba kagigr marmelat
UZERI IGIN:

Yarim su bardag seker

1 fiske kirmizi geker boyasi
1 fiske sari seker boyasi

1- Un elenir. Ortasina yagd, yumurta, pudra seker, vanilya, limon kabugu rendesi konup yogrulur. (Fazla
yogrulmaz, hamur bozulur.)

2- K¢k pargalara ayrilip avug icinde yuvarlanir. Tepsiye dizilir. Orta hararetli firnda pigirilir.

3- Tepsiye degen kisimlarina marmelat siirGlip iki tanesi birbirine yapigtirilir.

4- Kirmizi ve sari seker boyalar ayr ayr kaselere konur. Ikiser kasik su ile eritilir.

5- Biskuvinin bir yGzi kirmizi, bir yizi sari boyaya batirilip, toz sekerle kaplanir.

6- Tabaga yerlestirilip yilkanmis yapraklar takilir.

Not: Yagl hamurlar gabuk piser. Onun icin firinda fazla birakmamalidir. Hamura 2- 3 ¢orba kasigi ¢ekilmis findik
koyarsaniz daha nefis olur.
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