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KAYIKLARDA SOSISLI VE BRUKSEL LAHANALI KANAPE

250 gram briksellahanasi

230 gram tart hamuru (veya tuzlu kurabiye unu)
8 adet mini sosis

3 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tutam Tuz Tane karabiber

Briksellahanasini temizleyip tuzlu suda 1 ¢orba kasigi tereyagiyla 6 dakika haslayin. Sizlip soguttuktan sonra
kiicUk kesin ve ¢irpiimig yumurta, tuz, karabiberle karigtirin. Yaglayip unladiginiz tartalet (8 adet) kalibina 3 mm
kalinhgindaki hamuru yerlestirin. I¢ dolguyu aktarip 1[?ler yariimig mini sosis dizin. 180 derece firinda 12-15
dakika pisirin.
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