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KAYIKCIKLAR

Malzemesi:

250 gr.un

1 yumurta

125 gr. seker

1 paket vanilya

125 gr. tereyagdi

Acmak igin un

yaglamak i¢in margarin.
Icine:

4 corba kasigl kayisi marmeladi
4 yumurta aki

200 gr. seker

2 ¢orba kasiJ! Visne suyu
250 gr. ¢ekilmis badem.
Garnitdr icin:

50 gr. badem

1 corba kasidi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Unu bir kaba koyun, ortasini agin. icine yumurta seker, vanilya koyun. Tereyagdini par¢a parga unun kenarlarina
koyun. Distan ice dogru hamuru yogurun. 30 dakika buzdolabinda hamuru dinlendirin. Tezgah Gzerinde yarim
santim kalinhdinda acin. Parga parca kayik sekli verin. Kayisi marmeladi sirtn. Yumurta akini ¢irpin. Bu arada
seker ve vighe suyunu ilave edin. Cekilmis bademi katin. Badem ve pudra sekeri ile slisledikten sonra énceden
kizdinimis firnda 30 dakika pigirin.

Not: Yapacaginiz kii¢ik kayikciklar tepsiye yapisirsa, tepsiyi biraz isitip, kayikgiklari islak bir spatula ile
kaldirarak tepsiye ¢ikarabilirisiniz.
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