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KAYGANA

3 adet yumurta

1,5 su bardagi sizme yogurt

2 yemek kasigi sana klasik margarin
2 cay kasigi karbonat

Alabildigi kadar un

Biraz tuz, nane, karabiber

Un hari¢ batiin malzemeleri hamur yogurma kabina alalim, 2- 3 dk kadar ¢irpma teliyle ¢irpalim..

unu azar azar ekleyerek kulak memesinden biraz daha yumusak kivamli hamur elde edene kadar surekli
karigtiralim..

Hamurumuz yaklasik 10 dk kadar beklesin...

Tencereye bol sivi yag koyup kizdiralim, yemek kasigini yaga bulayip hamurumuz bitene kadar kasikla tepeleme
alip yaga birakalim ve Gzerini dizeltelim. bu sekilde alti Gstl kizarana kadar pisirip, pecete konulmus servis
tabagina alalim.
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