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KAYGANA

Malzemeler:

6 adet yumurta,

1 yemek kasigi tereyag,
1 su bardag stit,

5 adet taze yesil sogan,

1 kahve fincani un,

1 tath kasidi kirmizibiber,
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Yumurtalari derin bir kaba alarak iyice ¢irpalim. Sttt ve unu yumurtalarin igine yavas yavas ve devamli girparak
yedirelim. Tuzunu ilave ettikten sonra, boza kivamina gelene kadar ¢irpalim. Girpma islemini elektrikli bir
karistirici ile yaparsak hem daha ¢abuk hem de daha plrizsiz olmasini saglariz. Tereyadini genis bir tavaya
alarak eritelim. Kirmizibiberi ilave ettikten sonra, taze soganlari da koyarak yumurtali karigsimi hemen yagin igine
bosaltalim: Tavanin agzini kapatip, yumurtalarin Gzeri pembelesene kadar pisirelim. Kapagin Gzerine ters
gevirip tekrar tavaya alarak diger ytzinin de pembelesmesini saglayalim.
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Fotograf "Agabey" tarafindan génderildi. 27.07.2020
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