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KAYGANA

https://www.turkiyegazetesi.com.tr

3 tane yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

7-8 sap kiyllmis maydanoz
5-6 sap kiyilmig dereotu
5-6 sap yesil sogan

1 tath kasidi tuz

Uygun bir kaba 3 yumurtayi, 1 su bardagi st ve 1 su bardagi unu alip ¢irpin.
Karisim homojen bir kivam alana kadar ¢irpin.

Daha sonra ince ince kiyllmis maydanoz, dereotu, yesil sogani ve tuzu ilave edin.
Tdm malzemeleri 6zdeslesene kadar ¢irpin.

Krep tavaniza biraz sivi yag dékin ve firga yardimiyla tavanin her yerini yaglayin.
Isinan tavaya, tavanin dibini kaplayacak sekilde hamurdan alin.

Alt kismi pisen kayganayi spatula yardimiyla ters gevirin ve diger yuzeyini pigirin.
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