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KAYGANA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardag! yogurt

1 su bardagi misir unu

1 cay kasigi tuz

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 su bardagi ince dogranmis maydanoz
Pisirmek igin:

1 yemek kasigi sivi yag

Yumurta, sut, yogurt, misir unu, tuz ve hamur kabartma tozunu ¢irpma kabina alin. El ¢irpigisi ile 1-2 dakika
¢irpin. Maydanozlari ilave edip kisa bir stire daha ¢irpin. 20 cm ¢apinda yapismaz ylzeyli tavayi orta ateste isitip
sivi yag dékin. Hamurdan tavanin tabanini ince bir tabaka halinde kaplayacak kadar dékin ve tavayi hareket
ettirerek tabana yayilmasini saglayin. Orta ateste kenarlari hafif kivrilincaya kadar pisirin. Daha sonra gevirip
diger ylzunu pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin. Bekletmeden servis yapin.
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