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KAYGANA

3 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
2 dal yesil sogan

1 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi su

Yumurtalari bir kaseye Kirin ve ¢irpin

Un, sUt ve tuzu da ayri bir kap iginde ¢irpin ve yumurtayi da ekleyerek karistirin.
Yikadiginiz maydanoz ve taze sogani incecik kiyarak ilave edin.

Karistirirken bir yandan da suyunu azar azar ekleyin. Boza kivaminda bir hamur elde edin.
Yapismaz tabanl bir tavaya tim ylUzeyini kaplayacak kadar sivi yag koyun.

Hamurdan bir kepge alip, tavada kizaran yaga dékdin.

Kalinhigini kendinizin belirleyecedi hamuru orta ateste alth UstlU iyice pigirin.

Karigimi tavaya her seferinde yag ilave ederek koyun.

Pisen kayganalari dilediginiz malzemelerle birlikte servis edin.
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