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KAYGANA

1 kahve fincanindan c¢eyrek eksik un

14 yumurta

1 kahve fincanindan ceyrek eksik piring unu
1 limon kabugdu rendesi

Surup igin:

2,5 bardak su

3 bardak toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tencereye surup i¢in yukarida yazili malzemeyi koyup 10-12 dakika kaynatarak koyuca bir surup yapin® Sonra
da indirip sogumaya birakin. Ote yandan, yumurtalarin sarilariyla aklarini ayirin. Sarilara limon rendesini ilave
edip 8 -10 dakika telle karistirin. Aklara ise bir tutamak tuz ilave edip kar gibi olana kadar 13 -15 dakika ¢arpin.
Sonra da bunu yumurta sarilarina ilave edin. Bir iyice karistirdiginiz unla piring ununu da ilave edip tahta kasikla
karistirarak halledin birbirine. Ve igini hafifce yaglayip unladiginiz tepsiye dékin bunu. (Tepsinizin kenari 1 - 2
parmak ylksek olsun hamurdan. Yoksa pisince kabarip tasar.) Sonra da orta firnda 30 - 40 dakika pisirip
¢ikarin. Soguk surubu Gzerine dokin. Ve soguduktan sonra dilim dilim kesip servis yapin.
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