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KAYGANA (KAYMAKLI)

Bes, alti yumurtayi yarim fincan nisasta ile iyice ¢alkalayin. Bir tavaya sadeyag koyarak bu karigimi tavaya
dokerek kizartiniz. Kizarinca delikli kevgirle yagdan aliniz. Yagi stizlldigu sirada daha 6nce kestirilmis koyu
seker serbetine batinp blyUkIiga oraninda genis bir tabaga diizgince dizin. Ustline lUlesi agilmis ve koyu
soguk seker serbetine batirlmis kaymaklar déseyip ayni sekilde ayrica hazirlanmig baska bir kayganayi da
Ustline yayin. Kag kat olmasi isteniyorsa ona gore katlar siralayip her katin arasina kaymagi déseyiniz. En Uste
de bagka bir kaygana kapatin.
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