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KAYGANA (ERMENEK KARAMAN)

h ://ermenek.bel.tr

4 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi bugday nigastasi
1 yemek kasigi yogurt

Tuz

1 su bardag sivi yag

1 cay bardagi dévilmus ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi su veya pekmez-bal

BuyuUkge bir kaseye yumurta kirilir. Yogurt ilave edilir. Nisasta ve un ilave edilerek iyice ¢irpilir. Bir su bardagi
sivi yag biyUkge bir tavada isitilir. Isitilmig tavaya ¢irpmis oldugumuz karigim dokulir. Alt Gst gevrilerek pigirilir.
Pistikten sonra kiigUk bir tepsiye alinir. Daha énceden hazirlanan gekerli serbet ikisi de Ilik olacak gekilde
dokulur. Uzerine ceviz serpilip servise hazir olur.
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