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KAYGANA (AKSARAY)

https://www.kulturportali.gov.ir

3 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt
1 cay bardagi sit
1 cay bardagi su
1 adet sivribiber
3-4 dal maydanoz
1 tane yesil sogan
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber
Siviyag

Un

Yumurtayi, suyu, sutl ve yogurdu ¢irpip igine tuz, baharat, ki¢cik dogranmis yesilligi koyup karistiralim. Un ilave
edip krep kivamina getirelim. (Kivami tavaya déktigimizde kendiliginden biraz yayilacak.) Tavayi ¢ok az
yaglayip isitalim. Kepgeyle hamurdan tavaya dokup cift tarafll kizartalim.
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