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KAYABALIGI YAHNI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER (4 Kisilik )

2 adet iri kayabali@

1 su bardagi zeytinyag

400 gr. patates

1 corba kasigi pul biber

2 blyUk kuru sogan

1 corba kasigi kuru feslegen
2 adet domates

1 corba kasigi nar eksisi

YAPILISI

Baliklar temizlenir. Boydan boya yarilir. Soganlar piyaz, patatesler kiip seklinde dogranir. Soganlar Gzerine
eklenir. Domatesler dogranir. Patateslerin Gzerine eklenir. Uzerlerine pul biber, feslegen ve zeytinyadi eklenerek
harmanlanir. Tepsiye yayilir. Baliklarin derisi Uste gelecek sekilde malzemenin Gzerine yerlestirilir. Nar eksisi
ayri bir kapta sulandirlip baliklarin Gzerine dékiimek sureti ile firina verilir. Alt Gst ¢evirilip pisme isleminin
tamamlanmasi ile sicak servis edilir.
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