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KAYA KURABIYE

3 adet yumurta

250 gram margarin (oda sicakliginda)
1/2 ¢ay bardag sivi yag

1 su bardagi kuru Gzim

1 su bardag ceviz (iri dévilmus)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardag toz seker

3.5 su bardagi un

Once margarin, yumurta ve sekeri karistirin. ardindan Gzimu ve cevizi ekleyin. 2 bardak kadar unu ekleyip
Uzerine vanilya ve kabartma tozunu katin. devamli yodurarak ve un ekleyerek elinize yapismayan (veya ¢ok hafif
yapisan) bir hamur elde edin. hamurdan parcalar koparip yamuk sekiller verin. hepsini tepsiye dizip dnceden
iIsinmis 175C firinda Gzerleri hafif kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra Gzerlerine hafif¢e pudra sekeri
serpin.
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