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KAVUT CORBASI (GUMUSHANE)

Tereyagdinda kavut (¢ dért dakika kavrulur, soguk su ilave edilir. Kavurma varsa ince ince kiyip eklenir,
kaynatilir.

Not: Firinda kavrulmus, 6gutilmis ve elenmis bugdaya "Kavut" denir.
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