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KAVURMALI YUMUSAK PIDE

h JIWww., h.com.tr

1 kg etten yapilan kavurma
1/2 gay bardag sivi yag
Hamuru Igin:

1,5 su bardagi st

1 sise maden suyu

1 paket kuru maya

2 corba kasi§i toz seker
Aldigi kadar un, tuz
Kabi Yaglamak Igin:

1 tath kagigi sivi yag
Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi
Susam veya ¢orekotu

Hamur igin un harig tiim malzemeyi bir kaba alip karistirin. Uzerine azar azar un ekleyerek kulak memesi
kivaminda ve hafifge ele yapigan bir hamur elde edene dek yogurun. Daha sonra sivi yag ile yagladiginiz bir
kaba alin. Uzerini streg filmle kapatip hamur iki kati blytklide erisene dek mayalanmaya birakin. Mayalanan
hamuru 5 parcaya bélin. Her pargayi sivi yag ve merdane yardimi ile elips seklinde a¢in. Hamurlarin ortasina
4-5 gorba kasigI kavurma koyup énce rulo seklinde sarin. Sonra 6n ve arka kisimlarini kapatin. Pigirme kagidi
serili firin tepsisine dizin. Uzerine ince bir bez 6rtlip 2530 dakika kadar mayalanmaya birakin. Hamurlar
kabardiktan sonra tizerlerine ¢irpiimis yumurta sarisi siriin. Susam veya ¢érek otu serpin. Onceden isitilmis 180
derece firinda Gzerileri iyice kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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