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KAVURMALI YUMURTA

3 adet yumurta

300 gram kavurma

1 sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 ¢corba kasigi tereyagd
3 dis sarimsak

2 sivri biber

2 domates

Tencereye aldiginiz soganlari yagda 5 dakika kadar kavurun. Uzerine zeytinyagini ekleyip kavurmaya devam
edin. Daha sonra irice dogranmig biberleri, domatesleri ve kavurmayi ekleyip ezilmis sarimsaklarla birlikte
kapagini kapatip hi¢ su koymadan kisik ateste 15 dakika pismeye birakin. Daha sonra karigtirip Uzerine
yumurtalar kirip 5 dakika daha pisirip. Kiyilmis maydanoz ya da dereotu ekleyip karistirin. Sicak olarak ikram
edin.
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