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KAVURMALI VE PESTOLU PIDE

Hamuru igin:

4 Turk kahvesi fincani un

1 Turk kahvesi fincani su

2 cay kasigi elma sirkesi

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat
1 tath kasidi limon suyu

70 gr tereyagi

Uzeri icin:

1 yemek kasidi hazir pesto sos
1 kUguk kase minik mozzarella peyniri
1 kUiguk kase kavurma et

1 kliguk kase kiraz domates

2 yaprak feslegen

Pakmaya Karbonat[?]i limon suyunda inceltin.

3 kahve fincani unu hamur yogurma kabina dékiin. Ortasini havuz gibi agin. Kalan 1 kahve fincani un digindaki
tim malzemeyi karistirin.

Kalan unu kontrolll olarak ekleyerek plrlzsiiz ve yumusak kivamli bir hamur elde edin.

Hamuru iki yagli kagit arasinda merdane yardimi ile yemek tabagi biytklGginde agin.

Hamurun tzerini firga yardimi ile hazir pesto sostan siiriin. Uzerlerine malzemeyi dilediginiz gibi yerlegtirin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin.

Firindan ¢ikarip taze kiyilmis feslegen ekleyerek tatlandirip sicak sicak servis yapin.
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