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KAVURMALI VE PATATESLI POGACA

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardag misir yagi

1 kahve fincani yogurt

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

1&apos;er cay kasigi toz seker ve tuz
Aldigr kadar un

Iciigin:

300 gram kavurma

1 demet taze sogan

Yarim kahve fincani misir yagi

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yogurma kabina tereyagi, misir yagi, yogurt, yumurta, toz seker, karbonat ve tuzu koyun. Kulak memesi
yumusakligimda bir hamur elde edene kadar un ekleyip, yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtiip, 15 dakika
dinlendirin. Igi igin patatesleri haglayin ve kabuklarini soyup, ¢atalla ezin. Ayiklanmis ve kiyllmig taze sogani
misir yaginda hafif soteleyin. Igine dogranmis kavurma ve patatesi ilave edip, 1-2 dakika daha soteleyin. Tuz ve
karabiberini ayarlayip, sogumasi icin bir kenara alin. Dinlenen hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparin
ve gay tabagi blyukliginde agin. Ortasina kavurmali i¢ hargtan koyun ve iki ucu parmaklarinizla bastirarak
birlegtirin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin. Pogagalari yaglanmig firn tepsisine dizin ve
Gzerilerine yumurta sarisi stirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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