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KAVURMALI VE KASARLI PIDE

Hamuru igin:

2kgun

42 gram yas maya

1 tath kasigi tuz

Yeteri kadar ilik su

Igi igin:

1 kg kavurma

500 gram kasar peyniri

Pidenin kenarlarina siirmek icin:
50 gram tereyagi

Hamur i¢in un, maya ve tuzu yogurma kabina alin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar
Ik su ekleyin ve yogurun. Hamuru 10 adet esit bezeye ayirin ve tzerini nemli bir bezle 6rttip, 15 dakika
dinlendirin. 1 adet bezeyi oklavayla agin ve kenarlarini 1 parmak genigliginde i¢eri dogru kivirin. Karsilikli ug
kisimlarina elinizle bastirin ve pide sekli verin. Ortasina kiyllmig kavurmadan yayin ve (izerine rendelenmig kasar
peyniri serpin. Kalan bezeleri de ayni sekilde hazirlayin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 200
derece firinda kizarana kadar pigirin. Kenar kisimlarina tereyagi surtip, sicak olarak servis yapin.
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