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KAVURMALI SOGAN ASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

250 gr. et kavurmasi

5 adet orta boy kuru sogan
4 adet yumurta

2 adet domates

2 adet yesil biber

1 tath kasidi domates salgasi
4 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Kekik

Karabiber

Kuru sogan ve yesil biberler yemeklik olarak kesilip, kavrulur. Sonrasinda et kavurmasi, domates rendesi ve
domates salgasi ilave edilip bir stire daha kavrulur. Tuz, kekik, karabiber ilave edilip kavrulmaya devam edilir.
Karisimin tzerine yumurta kirilarak hafif¢ce kanstinilir. Yumurtalar pistiginde servise hazirdir.

Not: Bolgede sizdirmali sodan asi olarakta bilinir.

© lezzetler.com tarif no:142121 « adi:Kavurmali Sogan Asi (Meri¢ Edirne) « gdnderen:dingin « indirme tarihi:18.05.2024 - 05:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kavurmali-sogan-asi-meric-edirne-vt104086
http://www.tcpdf.org

