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KAVURMALI SALGAM DOLMASI

2 adet sogan

yarim demet maydanoz
250 gram kavurma

1 su bardag piring

1 yemek kasigi salca

2 tath kasig tuz

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi nane

2 su bardagi su

2 yemek kasigi margarin
8 adet salgam

Soganilar ince ince dograyin. Maydanozuda ince ince kiyin. Pirinci yikayip, Sogan, maydanoz, piring, kavurma,
salga, 1 tath kasidi tuz, baharat, nane, 1/4 su bardagi su ve yag ile iyice karistir.

Salgamlarin kabugdunu soy, iclerini kenar kalinligi 3-4 milimetre kalacak sekilde oy ve hazirlanan icle doldur.
Tencereye, acik kisimlari Uste gelecek sekilde diz.

Kalan suyu ve tuzu koy. Salgam ve piringler yumusayincaya degin, yaklasik 50 dakika pisir.
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