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KAVURMALI SALATALIK SARMA

500 gr kavurma

1 kg. dolmalik salatalik

125 gr margarin

1 adet domates

Istege goére yenibahar

2 adet sivri biber

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi Tuz

1 yemek kasigi Domates salcasi
1 adet Domates

1 adet biber

Istege gbre kasar peyniri rendesi
Bir kag dal maydonoz

Istege godre piring pilavi

Margarin bir tencereye alinip 1sitilir. Kavurma eklenip, suyunu ¢ekinceye kadar kavrulur. Biberlerin sap kisimlari
kesilip, gekirdekleri ¢ikarilir ve dogranir. Tencereye eklenip kavurmaya devam edilir. Domatesler kabuklari
soyulup kip seklinde dogranir, ve yenibaharla birlikte tencereye eklenir. Domatesler eriyinceye kadar
kanistirilarak pisirilir. Salga ve yeteri kadar sicak su eklenir. Tuz ve baharatlarla tatlandirilip pismeye birakilir.
Salataliklarin kabuklari kazinip, yikanir ve boyuna kesilip ince dilimlenir. Kizgin sana margarinde kizartilir. Kagit
havlu Uzerine alinarak fazla yaglari suzilir. Iki adet kizarmig salatalik dilimi bir kaseye arti seklinde yerlesgtirilir.
Ortasina hazirlanankavurmali hargtan doldurulur. Salataliklar karsilikli olarak kavurmali harcin Gzerine kapatilir.
Bir firin kabina ters gevrilerek yerlegtirilir. Butin malzeme bilinceye kadar bu isleme devam edilir. Uzerlerine
domates, biber ve kagar peyniri dilimleri yerlestirilip kiirdan yardimiyla tutturulur. 1 tath kagigi salga 1 su
bardagdina yakin sicak suda eritilip firin kabina dékildr. Onceden isitiimis 180 derece firinda kasar eriyinceye
kadar pisirilir. Piring pilaviyla servis edilir

© lezzetler.com tarif no:106822 « adi:Kavurmal Salatalik Sarma « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 19:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kavurmali-salatalik-sarma-vt77725
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kavurmali-salatalik-sarma-106822.jpg
http://www.tcpdf.org

