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KAVURMALI PILAV

Kavurma igin:

400 ml sicak su

1 kilo kugbag! et

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz, kimyon, kekik, karabiber
1 yemek kagigi zeytinyag
Pirin¢ Pilavi Igin:

3 yemek kagigi sehriye

2 su bardag kadar piring
1 yemek kagigi zeytinyagi
700 ml sicak su

1.5 yemek kagsiJi tereyadi

Eti bir tencereye alin ve Gzerine baharatlar ekleyip, kavurun. Suyu geken etin izerine sicak su ilave edin. Kisik
ateste etleri biraz daha pisirin ve suyunu ¢ekmesini bekleyin. Pisen etleri sac tavasina aktarin, zeytinyadi ve
tereyagdini da ekleyip, bes dakika daha kavurun. Ocagin altin kapatin.

Ikinci asamada pirinci yikayin. Sehriyeyi zeytinyaginda kavurun. Uzerine tereyagini ilave edin. Yikadiginiz
pirincleri de sehriyelerin Gzerine ekleyip, kavurma islemine devam edin. Piring kavrulduktan sonra sicak suyu
koyun, kisik ateste pisirme yapin. Sunum tabagina ilk olarak eti ve ardindan da pilavi tizerine koyup, yerlestirin.
Tabagi ters gevirin ve kavurmali pilavinizi servis edin.
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