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KAVURMALI PIDE POGACA

Hamur Malzemeleri:

1/2 paket Pakmaya Mayali Pogaca Harci
500 g bugday unu (5 su bardag)

2 cay kasigi tuz

100 ml siviyag (1 ¢ay bardagi)

150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)

150 mlilik su (1,5 ¢ay bardag)

Uzeri icin:

300 g kavurma

4 dilim ¢edar peyniri (istege bagh)

100 g rendelenmis mozzarella peyniri (veya taze kasar peyniri)
1 tath kasidi ¢orekotu

2 yemek kagsidi hazir pesto sosu

Unu bir karigtirma kabina eleyin. Uzerine Pakmaya Mayall Pogaca Harci paketinin tamamini ve tuzu dékip
harmanlayin.

Daha sonra sivi yagi ve ilik sUtt ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6l¢ulu ik suyu ilave edin. Hamuru
yogurdukga suyunu gekecektir. Piriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10 dakika boyunca yogurun.
Hamuru dort esit pargaya ayirin.

Hamurlarin Gzerini 6rtdn. ik bir ortamda, hamurun hacmi yaklagik 1,5-2 katina ¢ikana dek, 20 dakika bekletin.
Hamurlari yeterince dinlendirdikten sonra teker teker un serpilmis tezgahin Gzerine alin. Merdane yardimiyla
inceltip yagh kagit serili firin tepsisinin Gzerine alin.

Hamurlarin (izerine 6nce pesto sos slriin. Sonra ufalanmig kavurma, rendelenmis mozzarella peyniri, kiiglik
klguk dogranmig gedar peyniri yerlestirin. En son ¢orek otu serpin.

Hamurlari bu sekilde oda 1sisinda 15 dakika kadar dinlendirerek ikinci kez mayalanmaya birakin.
Dinlendirdiginiz pizza pogaga hamurlarini énceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda, 15 dakika pisirin.
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