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KAVURMALI PIDE

1 adet ekmek hamuru (firindan)
3 ¢corba kasiJi sivi yag

4 corba kasigi kavurma

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 adet sivri biber

1 adet yumurta aki

1 su bardagi su

4 corba kagigi rende kagar
Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJi st

Ekmek hamuru ve sivi yag yogrulur, 20 dakika dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Kavurma, ince kiyilmis sogan,
sivri biber, salga, yumurta aki ve tuz civik bir harg seklinde karigtirilir. Hamur 4 esit pargaya bolin(r, unlu
zeminde her parca merdaneyle ince ve oval sekilde acilir. Ig malzemesi 4 pargaya pay edilir, (zerine rende
kasar serpilir. Hamur kayik biciminde kapatilir. Kenarlarina sttle karistirilmis yumurta sarisi sirilir. 200 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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