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KAVURMALI PIDE

600 gram kuzu kusbasgi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kekik, karabiber ve tuz
4 dilim pide ya da ekmek
1 su barda@i tavuk suyu

Oncelikle etleri cok kiiglik olarak dograyin. Tencerede kendi suyunu birakip cekinceye kadar pisirin. Tereyagini
da Uzerine koyup 5 dakika kadar kavurun. Bu arada pideleri ya da ekmekleri kiip seklinde dograyip firinda kitir
yapin. Uzerine et suyunu dokip biraz yumusatin ve kavurmalarla birlikte servis yapin.
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