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KAVURMALI PEYNIRLI ACIK PIDE

1.5 su bardagi un

125 gram soguk tereyagi

1 tutam tuz

60 ml soguk su

Harg icin:

200 gram kavurma

Yizer gram lor, dil, kagar ve beyaz peynir
20 adet ince dogranmig ada ¢ay!

1 cay kasigi zerdegal

Birer ¢cay kasigi karabiber ve toz kirmizi biber
Tuz

Harg icin malzemenin hepsini bir kasede karigtin. Hamur igin un, tereyadi ve tuzu mutfak robotunun hamur
aparatiyla bulgur gibi olana kadar ¢ekin. Su ekleyip, sert kivamli bir hamur elde edin. Gerekirse damla damla su
ekleyin. Hamuru buzdolabi posetine alip, buzdolabinda 30 dakika bekletin. Unlu zeminde blyukge bir daire
halinde acin. Yaklasik 35 cm ¢apinda. Firin tepsisine yerlestirip, buzdolabinda 30 dakika bekletin.
Buzdolabindan alip, 5-10 dakika dinlendirin. Harci hamurun kenarlarindan 3 cm bogluk kalacak sekilde ortaya
yerlestirin. Kenarlarini kabaca kivirin. Onceden isitiimis 190 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
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