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KAVURMALI MERCANKOSKLU BOREK

400 gram kavurmalik et
1 tane sogan

Tuz

Karabiber

50 gr margarin

10 tane yaprak milfdy

1 tane yumurta sarisi
Susam

Gorekotu

Mercankosku

Ik olarak igi icin etimizi lifleri ayrilacak sekilde glzelce pigiriyoruz. Pismeye yakinken orta boy dogranmig olan
soganimizi ve margarini icine katarak, kavurup mercankdgsk, tuz ve karabiberini ekleyerek bir kenarda
sogutuyoruz. Diger yandan ise milféy hamurlarimizi kare borcam 6lgisti igin 2 ger birlegtirerek ok az unlu
tezgahta merdane yardimi ile genigletiyoruz. Igimizi 5 esit pargaya bdlerek birlestirdigimiz hamura koyarak
kapatiyoruz. Kapanmig olan hamurlari, kapanma yerleri asagi gelecek bigimde cam tepsimize yerlestiriyoruz.
Ustline aralikla bigak yardimi ile gizikler atiyoruz. Yumurta sarisida siriyoruz, ¢érek otu ve susamla tGizerini
sUsliyoruz. 180 derecelik firinda, kapagini agmadan dce altini sonrada Ust pigiriyoruz.
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