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DANA KAVURMALI MAKARNA

http://www.bandak.gr

1 «Bandak Dana Kavurmasi»

1 Paket ince makarna

1 Demet taze maydanoz

4 Kaslk dogal zeytinyagi

Taze ¢ekilmis karabiber

1/4 tercihe gbre sert beyaz peynir
Ince ve kalin tuz

Makarnamizi pigirme 6nerisini dikkate alarak hagliyoruz. Haglama esnasinda 1 yemek kasigi kalin tuz ve 1
yemek kasigi yag ekliyoruz.

Haslandiktan sonra suyunu iyice slizilyoruz ve sogumamasi icin tekrar tencereye bosaltip, bir kasik ¢ig yag ilave
edip karigtiriyoruz. )

Butlin bir kavurmayi ufak kipler halinde dogruyoruz. Onceden yikanmig maydanozun saplarini ayirdiktan sonra
ince ince kiyiyoruz. Ayni sekilde beyaz peyniri de iri sekilde elimizle pargaliyoruz. Tim malzemeleri kaba
ekledikten sonra dogal zeytin yagi ve bir miktar tuz ilave ediyoruz.

Makarnamizi 2 biyUk si§ tabakta (derin degil) servis ediyoruz.

Uzerine kavurmall karisimdan arzu ettigimiz kadar ilave ediyor son olarak bol karabiber ekliyoruz.
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