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KAVURMALI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
200 gr kavurma

1 dolu ¢orba kasigi salca

1 adet kuru sogan

1 dolu corba kasigi tereyagi
2 dig sarimsak

3 cay kasigi tuz

Su

Kuru fasulye aksamdan islatilir. Ertesi glin suyuyla birlikte, yumugayana kadar haglanir. Bu arada sogan ¢ok
ince dogranir. Tereyadi tencereye aktarilir, orta atese yerlegtirilir, eriyince sogan atilir ve pembelestirilir. Uzerine
kiyllmig sarimsak, salga ve tuz eklenir. 3 dakika kadar ¢evirdikten sonra pargalanmis kavurma katilir ve atesten
alinir. Haglanan kuru fasulye suyu ile birlikte kavurmali karigima katilir, karistirilir. Suyu azsa eklenir, kapagi
kapatilir. Tekrar orta atese konur. 15 dakika kadar pisirilir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 08.01.2016
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