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KAVURMALI ISGIN (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1 kg. 1sgin

200 gr. tereyad

2 yemek kagigi domates salgasi
Istenilen miktarda kavurma

2 bas sogan

Yumurta (servis sayisina gére birer adet)
Kisnis

Tuz

Isginlarin kabuklarn soyulur ufak-ufak dogranir. Bir tencereye 6lglye gére yag konulur, kiyilmis soganlar bu
yagda oldur0lUr, 1sginlar Gzerine dokulir, eriyinceye kadar pigirilir. Salgasi, tuzu, kavurmasi ilave edilir, bir iki
karistiriir. Suyu ilave edilir, birkag tasim kaynatilir. Pisince yumurtalar teker teker igine kirilir, agzi kapatilir,
yumurtalar pistikten sonra ocaktan indirilir. Servis yapildi§i zaman tabaklarda tzerine ince kiyilmis kisnis
konulur, kisnis yemege lezzet ve koku verir. Tandir ekmegi ile yenildiginde lezzeti bagka olur.
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