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KAVURMALI GENDIME PILAVI

2 su bardagi nohut

3 ¢corba kasigi kavurma
1 su bardag dé6gme

2 su bardagi su

3 adet sogan

yeterince tuz

4 corba kasig margarin

Ddgmeyi yikayip stizdiriin. Soganlari ince ince dilimleyip halkalarina ayirin. D6gmeyi ve nohutu Gzerleri 2
parmak asacak kadar su ile tencereye koyun, bir tagim kaynatip kdpigund alin. Orta ateste, kapagini kapatarak
10 dakika pismeye birakin. Atesten alip suyunu stizdirin. Temiz bir tencereye aktarin. Yagin 1 kasigini tavada
eritin. Yag kizinca soganlari ve kavurmayi, soganlar pembelesinceye kadar birlikte kavurun. Atesten alip,
tenceredeki bugday ve nohutun Gizerine bosaltin. Suyu katip, tencereyi bir tagim kaynatin. Tuzunu ayarlayin.
Kapagini kapatip atesi kisarak malzeme bitin suyu ¢ekinceye kadar yaklasik 30 dakika pigirin. Atesten alin.
Kalan yagi tavada kizdirip, pilavin tzerine gezdirin. Tahta bir kasikla pilavi ezmemeye 6zen gdstererek
karistirip, sicak olarak servis yapin.
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